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Merlot '""Massarac'' IGT Venezia Giulia €9,50
Russolo

Rebsorten: 100% Merlot

schones Rot, Aromen von roten Friichten, sehr raffiniert, feingliedrig, schmeichelnd

Intensive Rubinrote Farbe, fruchtbetont Aromen, erinnernd an Kirsche, Heidelbeere und Himbeere,
Anklinge von Krautern, "weinig". Geschmacklicher weicher samtiger mit eleganter Harmonie und
zuriickhaltenden Tanninen , angenehm zu trinken.

Tantinel

Cabernet Sauvignon ST. Helena DOC
Fantinel

Rebsorten: Cab. Sauvignon
Intensives Rubinrot mit violetten Reflexen. Exzellenter Korper,
mit Erinnerungen an rote Waldfriichte und angenehmen Tanninen im Abgang.

Siidtirol

KORMNELL

WEINGUT TENUTA

Greif Lagrein DOC
Kornell

Rebsorten:  100% Lagrein

Vergirung im Edelstahltank mit Maischekontakt fiir 12 Tage, Sdureabbau sowie Ausbau fiir § Monate
im Barrique und im groen Holzfass, danach zweimonatige Flaschenreife Intensives, dunkles Rubinrot
mit violetten Reflexen Eeinladend intensiv, fruchtbetont mit dem Duft von reifen Brombeeren,

wiirzig (roter Pfeffer) mit Aromen von Bitterschokolade Frisch und voll mit kriftigen Gerbstoffen,
fruchtig und angenehm zu trinken, salzig und saftig mit angenehmer Séure und langem Abgang,
kraftvoll und konzentriert, hat Charakter

Venetien

Valpolicella Sup. Ripasso DOC
Torre D'orti

Rebsorten: Corvina / Corvinone / Rondinella

Fl. 0,75l

€ 34,00

€ 36,00

€ 42,00

€ 32,00

Leuchtendes Rubinrot mit einem Bouquet ausgewogener Frucht. Gute Struktur, gehaltvoll, rund und weich, anhaltender

Abgang.


http://www.fantinel.com/en/entry.aspx
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FDESCHI

Valpolicella Classico Superiore DOC € 32,00
Fratelli Tedeschi

Rebsorten: 30% Corvina, 30% Corvinone, 30% Rondinella, 10% Molinara,

Rossignola, Oseleta, Negrara, Dindarella
Intensives Rubinrot bis Granatrot, viel Personlichkeit mit intensiv schoner Frucht von Kirsche, Pflaumen, Johannisbeere und
leichter floralen Note. Der Geschmack ist samtig harmonisch mit leichtem Bittermandelgeschmack und dezentem Tannin.

Amarone della Valpolicella Classico DOC € 85,00
Fratelli Tedeschi

Rebsorten: 30% Corvina, 30% Corvinone, 30% Rondinella, 10% Molinara,
Rossignola, Oseleta, Negrara, Dindarella
Ausbau/Reife: nach der Emte werden die Trauben fiir ca. 4 Monate in Holz- oder Plastikbehiltern getrocknet,
wobei sie ca. 30% ihres Gewichtes verlieren, nur die besten und gesiindesten Trauben werden dann im
Stahltank fiir ca. 40 Tage bei 15°C vergoren, Reifung fiir ca. 2 Jahr in 50hl-Féssern aus slawonischer Eiche
und weitere 6 Monate auf der Flasche. Im Glas hat er ein Kriftiges Rubinrot, mit intensiv,
reintonig, fruchtige Komponenten, typischer feiner Mandelduft, Noten von Rumtopf, Marmelade, reifen Friichten
erkennbar (Cassis, Heidelbeeren, Siikirsche), Vanille, dtherische Tone.
Gut eingebundener Alkohol, hat Tiefe und Kraft, sehr gute Linge.

Amarone DOC € 106,00
Allegrini

Rebsorte(n): 75% Corvina Veronese, 20% Rondinella, 5% Molinara

Der Amarone ist ein Rotwein von groBer Bedeutung und einzigartigem Charakter. Er zeichnet

sich durch Korperreichtum, Intensitit und Eleganz aus. Die aus dem 18. Jahrhundert stammende
Bezeichnung wurde fiir die trockene Version des "Recioto" gewihlt. Der Amarone ist ein Wein

von unvergleichlicher Dichte der Aromen und stellt eine Alternative zur Uniformitit vieler Rotweine dar.

Lombardei
=)
ercrnads angreinedls
Cadeibrati
Ronchedone IGT €12,00 € 44,00
Ca’dei Frati

Rebsorte: Marzemino / Sangiovese / Cabernet
Ein perfektes Cuvee bester Trauben mit weichen, aromatischen Diiften nach
Gewiirzen und Dorrobst. Unwahrscheinlich samtig weiche Tanninen mit groBem Finale im Abgang.


http://www.allegrini.it/home.html
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Monsordo Rosso DOC € 57,00
Ceretto

Rebsorten: Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Nebbiolo

Kriftig rubinrot mit leichten granatfarbenen Nuancen manifestiert dieser Wein einen umfassenden,
vielschichtigen Duft mit unterschiedlichen Nuancen, die sich mit Gewiirz- und Vanillenoten abwechseln.
Im Geschmack erkennt man sofort die kriftige Struktur mit milden und geschmeidigen Tanninen,

die keinen Zweifel an der Langlebigkeit und der eindeutigen Klasse dieses Weines aufkommen lassen.

BATASIOLO
lgnels Cov
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Barbera D Alba “Sovrana” DOC €9,50 € 34,00
DOC Batasiolo

Rebsorten: Barbera

Verfeinert durch einjdhrige Lagerung in Barrique, prisentiert sich dieser Wein harmonisch, korperreich und charakterstark.
Er verwohnt nicht nur mit einem breitgefacherten Bouquet, sondern auch mit fiilligem Geschmack

und erfreulichem Abgang.

Barolo DOCG € 56,00
Batasiolo

Rebsorten: Nebbiolo

Sehr lebhaftes Granatrot mit seidigen Reflexen, im Duft sehr breit gefichert
und ausgeprigt. Er ist sehr schmeichelnd und reichhaltig am Gaumen,

sehr fiillig und mit feinsten Tanninen umgeben.

Sito Morsesco DOC € 97,00
Angelo Gaja

Rebsorten: Nebbiolo / Merlot / Cabernet Sauvignon
Eleganter fruchtiger Geschmack, feine , reinténige Nase und ein kriftiger Kérper mit einem fruchtbetonten Finale und verleihen
ihm eine gewisse Leichtigkeit, Eleganz und feine Wiirze.

Promis “CUVEE” IGT € 75,00
Angelo Gaja, Toskana

Rebsorten: 55%-Merlot, 35% Syrah und 10% Sangiovese

Ein Duft nach schwarzem Pfeffer und gerostetem Kaffee entschwindet dem Glas.

Am Gaumen finden sich Aromen von Pflaumen und Cassis. Ein eleganter Wein komplex und dicht,
der in seiner zugdinglichen und sinnlichen Art viel Freude bereitet.

Barolo “Dagromis” DOCG € 135,00
Angelo Gaja

Rebsorten: Nebbiolo

Kriftige, rubinrote Farbe.

Feinfruchtiges Bukett mit Anklidngen an Unterholz und schwarzem Triiffel.

Die Bezeichnung™ conteisa® ist das Wort Piedmontese fiir "Streit"

und bezieht sich die auf historische Debatte zwischen den Communes von La Morra und Barolo

fiir Besitz des Landes Cerequio. Diese Debatte wurde durch schriftliche Vereinbarung 1216 vereinbart.


http://www.batasiolo.com/deu/pages/04_rossi_01.htm?cat=Vini%20rossi&lan=deu
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Montebruna DOC € 39,00
Giacomo Bologna

Rebsorte: Barbera

In der Nase komplexe Aromen von dunkelroten prallen, saftigen Kirschen, feinsten Gewiirzen und

schwarzen Waldbeeren, im Mund geschliffen, dicht, mit siilicher Frucht. Préisente, aber seidene Tannine,

von der Frucht fein umschlossen. Finessenreich, anhaltend, erstklassiges Sduregeriist. Ein klassischer groer Barbera.

11 Baciale € 37,00
Giacomo Bologna

Rebsorten: 60% Barbera, 20% Pinot Noir 10% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot

Rubinrot, intensiv, leuchtend, Duft: eine weinige, wiirzige Nase, wo

der Pinot delikate Noten von Beeren und einen warmen Geschmack verleiht, schlie3t mit Pflaumen,
Pfeffer und Zimt. Ein eleganter und vielfiltiger Wein.

Bricco dell’ Uccellone DOC € 105,00
Giacomo Bologna

Rebsorte: Barbera

Der Bricco dell' Uccellone weist einen reichen, vielfiltigen Duft von bemerkenswerter Intensitidt und Umfang auf.
Vorherrschend sind Geriiche nach rotem Obst und kleinen Friichten. Im Hintergrund Pfefferminzgewiirze, Vanille und
Lakritze. Sein Geschmack ist trocken, grofiziigig mit gutem Korper und einer bemerkenswerten Struktur.

o] (J"

GIOVANNI RO550

Barolo Serralunga DOCG € 85,00
Giovanni Rosso

Rebsorten: 100 % Nebbiolo

Intensives lebendiges Granatrot mit leichten orangenen Reflexen die mit zunehmendem Alter intensiver werden.
Kraftvoller dennoch eleganter mit groer Wein mit schoner Strucktur und feinem Gleichgewicht. Erinnert an
Pflaumenmarmelade und getrockneten Schwarzbeeren mit einem langem Abgang der an Schokolade erinnert.

TENUTECISA ASINARE DEFMARCHESE
DIGRESY

Martinenga Barbaresco DOCG € 120,00
Marchesi di Gresy

Rebsorten: 100 % Nebbiolo

Ein Typischer heller Granatroter Ton mit dezenten orangefarbenen Reflexen, kraftvoller dennoch fein und elegant mit
Duftnoten von Waldbeeren, Veilchen, Gewiirznelken und Balsamischen Tonen. Schone elegante Tannin Struktur mit schonen
langen Abgang.

Gaiun Martinenga Barbaresco DOCG € 159,00
Marchesi di Gresy

Rebsorten: 100 % Nebbiolo

Brillanter Typischer Eher heller Granatroter Ton mit dezenten orangefarbenen Reflexen, Vollmundiger kraftvoller unglaublich
dichter und vielsichtiger Wein der eine aufler gewohnliche Eleganz besitzt. Hochwertige Tannin Struktur mit schonen langen
Abgang.
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Toskana

Borgo Scopeto

Misciano Chianti Classico Riserva DOCG € 46,00
Borgo Scopeto
Rebsorten: 100 % Sangiovese

Ein Wein mit dunkelroten Farbton und Granatroten Réndern. Geschmacklich Voll und trotzdem trocken mit feinen ankldngen
von Mandel und gerostetem Kaffee mit delikaten Gewiirzduft

Borgonero IGT € 39,00
Borgo Scopeto

Rebsorte(n): 60% Sangiovese, 20% Cabernet Sauvignon und 20% Syrah.

Der Ausbau erfolgt 18 Monate in Barrique und 8 Monate in der Flasche. Zu einer tiefen, dunklen, fast undurchdringlichen
Farbe, verbreitet er einen reichhaltigen, feinen und iiberzeugenden Duft, mit Anspielungen

an Leder und Tabak. Im Geschmack von hervorragender Struktur, harmonisch mit iiberraschend weichem Abgang. Der Name
Borgonero erinnert an eine antike landwirtschaftliche Ansiedlung innerhalb des Gebietes von Borgo Scopeto.

SOC 1N
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BARONE

RICASOLI

Chianti Classico Brolio 0,751 € 38,00
Barone Ricasoli 0,21 € 12,00

Rebsorte: Sangiovese / Canaiolo

Sehr fruchtbetont und korperreich, gut ausgebaute Tanninen lassen
ihn sehr perfekt erscheinen.

Ein Ausdruck toskanischer Lebensfreude.

Chianti Classico Reserva “Rocca Guicciarda” € 46,00
Barone Ricasoli

Rebsorte: Sangiovese / Canaiolo

Sehr fruchtbetont und korperreich, gut ausgebaute Tanninen lassen
ihn sehr perfekt erscheinen.

Ein Ausdruck toskanischer Lebensfreude.

Castello di Brolio DOCG € 92,00
Barone Ricasoli

Rebsorte: Sangiovese / Cab. Sauv. / Merlot Italien, Toskana

Komplex, elegant und schon konzentriert nimmt einen das Bouquet dieses Chiantis sofort fiir sich ein.

Am Gaumen trigt den Wein eine ausladend beerige Frucht fein untermalt von sanften balsamischen Noten und
vollendet

eingebundenen Tanninen. Korperreich mit hervorragendem Alterungspotenzial steht er ganz in der Tradition
seiner Ursprungsregion.



G.
RESTAURATION

JAHR 0,2l Fl. 0,75l

Toskana

Rosso di Montalcino DOC € 36,00
Tenuta Caparzo

Rebsorten: Sangiovese Grosso (Brunello)
Intensives Rubinrot , schon trocken mit guter Balance zwischen Tannin , Holz und Korber. Die feine Fruchtnote dominiert,
mittelkraftiger Korper, sehr ausgewogen und rund schoner harmonischer Abgang.

Ca’del Pazzo S. Antimo Rosso DOC € 57,00
Tenuta Caparzo

Rebsorten: Sangiovese Grosso (Brunello) und Cabernet Sauvignon

Der Wein besticht mit seinem tiefen Rubinrot und denn purpurfarbenen Reflexen.

Mit deutlichen Tanninen ohne jedoch hart zu sein, warm voll grofziigig mit feinem Nachgeschmack von gerésteten Mandeln,
die Empfindung dieses reinen und eleganten Weines ist sehr nachhaltig und hinterldsst einen angenehmen Nachgeschmack.

Brunello di Montalcino DOCG € 78,00
Tenuta Caparzo

Rebsorten : Sangiovese Grosso (Brunello)

Im Glas sieht man den granatrot intensiv leuchtend Farbton der im Alter leichte Orangeténung aufweist.

Ein kraftvolles vielschichtiges Bukett das an Waldfriichte erinnert mit fein eingewobenen Holznoten sehr elegant.
Geschmack ist schon trocken und kraftvoller dennoch ein sehr eleganter Brunello warm und harmonisch

fein rund mit langem Abgang.

»La Casa*“ Brunello di Montalcino DOCG € 125,00
Tenuta Caparzo

Rebsorten: Sangiovese grosso ( Brunello)

Schoner Kraftvoller intensiver und sehr differenzierter Duft der an Waldfriichte erinnert mit Gewiirz Note und Vanille.

Der Wein ist trocken samtig nachhaltig und gut balanciert, in der Jugend noch geprigt von Frucht und deutlichem Tannin, wird
er im Alter sehr weich rund und harmonisch, mit feinen Strukturen.

AVIGNONESI

Vino Nobile di Montepulciano DOCG 0,751 € 60,00
Avignonesi 0,3751 € 29,50

Rebsorten: Prugnolo Gentile / Canaiolo Nero / Mammolino

Der Vino Nobile von Avignonesi ist granatrot in der Farbe, sein Bukett ist elegant und intensiv und sehr vielfiltig.
Der Abgang ist langanhaltend und facettenreich, unwahrscheinlich rund und ausgeglichen.

Die feine, elegante Taninne rundet den Eindruck ab.

Merlot DESIDERIO DOC € 121,00
Avignonesi

Rebsorte: Merlot

Sattes, dunkles Rubin mit leichtem Granatschimmer, sehr dichtes Bouquet, klar, konzentriert und
einladend, nach edler dunkler Schokolade, viel Brombeere. Intensiv dunkelbeerige Fruchtnoten am
Gaumen, feinkorniges Tannin, dezente mineralische Tone, langer Nachhall.


http://www.caparzo.it/de/index.php
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Toskana

Toskana Rosso IGT € 44,00
Antinori

Rebsorten: Sangiovese / Cabernet Sauv. / Merlot / Syrah

Er funkelt rubinrot im Glas und duftet herrlich nach gereiften Beeren und Holz.

Der Fruchtkorper ist sehr extraktreich, die Tannine wunderbar seidig und geschmeidig.

Der Wein schmeckt wunderbar ausgewogen und erfiillt auch hochsten Anspriichen an exzellenten Rotwein!

Tignanello IGT 0,751 € 165,00
Antinori 1,51 € 380,00

Rebsorten: Sangiovese / Cab. Sauvignon / Cab. Franc

Er présentiert sich mit einer aussergewohnlich hohen Dichte, Dynamik und komplexen Strukturen sowie mit einer dunklen,
rubinroten Schone Sortenaromen mit einem Hauch von schwarzen Brombeeren im Ausdruck.

Das Bouquet ist lang und nachhaltig mit einer Spur von Schokolade, Kaffee und marmeladigen Anklidngen im Abgang.

Guado al Tasso DOC € 208,00
Antinori

Rebsorten: Cabernet Sauvignon / Merlot / Syrah

Dieser intensiv fruchtige Rotwein weist Nuancen von Rostaromen, Kaffee und dunkler Schokolade auf.
Optimal strukturiert, komplex und ausgewogen mit sanften Tanninen und nachhaltigem Finale
prasentiert sich der 14 Monate in Barriques ausgebaute “Guado al Tasso”

Solaia IGT € 380,00
Antinori

Rebsorten: Sangiovese / Cab. Sauvignon / Cabernet Franc

Solaia wird auf dem Weingut Tignanello gelesen und dort vinifiziert. Der unverwechselbare

Charakter dieser Rebsorten und zugleich die starke toskanische Identitit dieses komplexen, kriftigen Weines ldsst
sich mit allen Sinnen wahrnehmen. Ein fruchtiger Rotwein mit gut ausgewogener Struktur und sanften Tanninen.

Ornellaia DOC € 250,00
Ornellaia

Rebsorten: Cab. Sauvig. / Merlot / Cab. Franc

Er fiillt das Glas mit feinen Kirsch- und Beerenaromen sowie einer wiirzigen Rauchnote.

Am Gaumen herrscht Einigkeit zwischen dem was die Nase versprochen hat und was Einen nun erwartet.
Sehr elgegant und edel im Abgang bleibt dieser Wein sicherlich lange in Erinnerung.

Sassicaia DOC € 380,00
Tenuta San Guido

Rebsorte: Cabernet Sauvignon / Cabernet Franc

Er prisentiert sich mit rubinroter Farbe, mit feinfruchtigem Bukett, das nicht sofort alle Aromen freigibt.
Im Geschmack mit perfekt weichen und angenehmen Tanninen, unendlich viel und erstklassiger Frucht,
mit breitem Aromaspektrum, rund, warm und geschmeidig, mit eleganter Struktur und Eleganz sowie
einer aulergewohnlichen Linge
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Toskana

Rosso di Montalcino DOC € 36,00
Banfi

Rebsorten: 100% Sangiovese

Dieser typische Toskanischer aus 100% Sangiovese-Trauben ist tief rubinrot mit violetten Reflexen.
Das Bouquet ist intensiv, frisch, fruchtig mit einer Note von Veilchen, Kirschen und Pflaumen.

Am Gaumen sanft und weich, zeichnet sich der Rosso di Montalcino durch eine erstaunliche Linge aus.

Brunello di Montalcino DOCG € 78,00
Banfi

Rebsorten: 100% Sangiovese
Im Glas ein tiefdunkles Kirschrot, das Bouquet reif und klassisch, nach Waldfriichten und Gewiirzen.
Am Gaumen vollmundig, samtig und kriftig. Komplexe Aromen nach roten Beeren und Lakritze mit diskreter Vanillenote.

Spéter Ankldnge von Kaffee, Haselnuf3 und Pflaumenmuf}. Langer Abgang mit grossem Potential.

Morellino Di scansano '""Heba' DOC € 34,00
Fattoria Di Magliano

Rebsorten: Sangiovese / Syrah
Purpurrote Farbe und saftige Nase nach Kirsche, Waldfrucht und Kriutern.
Klare und feinbeerige Frucht am Gaumen. Sehr junge lebendige Tannine mit feinem Holzton.

Poggio Bestiale IGT € 65,00
Fattoria Di Magliano

Rebsorten: Merlot / Cabernet Sauvignon / Cabernet Franc

Er ist von leuchtend rubinroter Farbe mit Violettonen. Sein Bouquet erinnert an reife Zwetschgen,

exotische Friichte, Zimt und Siissholz, sowie Beeren und Steinfriichte mit einer Prise Rauch.
Im Geschmack ist er samtig, verfiithrerisch mit einer dichten Gerbstoffstruktur, elegant und ausgewogen.

Apulien

TERRE DI

%

Primitivo IGT €9,00 € 32,00
Terre Di Campo Sasso
Rebsorte: 100 % Primitivo

Dieser Wein ist ein typischer Vertreter Apuliens, schon ausgeprigt in seinem Duft.
Er findet eine schone Balance zwischen Séure, Tannine und Vollmundigkeit.


http://www.fattoriadimagliano.it/xl/new_index.html
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