
 

 

Jahr                                                                                                      0,1l              0,75l  

APERITIV 

 

                              Prosecco 
 

O.J.   Bosco di Gica Prosecco di Valdobbiadene DOC      €  6,50    €   36,00 

Spumante Brut, Adami     
 

Helles Strohgelb, sehr ansprechend, sehr feine, langanhaltede Perlage. Leicht fruchtig, sehr  fein, Noten von Apfel,  

Birne und Pfirsich, auch blumige Noten von Glyzinie und Akazie erkennbar, ausgewogen, delikat, sehr frisch.  

Geschmacklich erfrischend, trocken, feine Frucht, gute Kohlensäure, sehr rund und harmonisch, angenehme  Säure,  

vollmundig, rund, mit guter Länge 

 

Champagner 
 

 
 

O.J.   Brut Tradition Premier CRU        € 11,00 €   75,00 

          Champagne de Saint Gall 
 

Rebsorten : 2/3 Chardonnay, 1/3 Pinot Noir 

Zitrusfruchtige im Duft mit angenehmen Reifentöben Im Mund kräftiger und dennoch eleganter Auftakt. 

Harmonische gut abgestimmte Struktur. 

 

O.J.   Brut Rose          €  15,00       €   98,00 

          Champagne de Saint Gall       
 

Rebsorten : 50 %  Chardonnay, 50 %  Pinot Noir 

Verfürerich präsentiert sich dieser Brut Rose. Lange und feine Perlage. Ausdrucksstarke Nase mit Aromen von roten Früchten. 

 

O.J.   Brut Blanc de Blancs Premier CRU              €    92,00 

          Champagne de Saint Gall       
 

Rebsorten : 100 %  Chardonnay,  

Sehr feine und lange Perlage. Delikat in der Nase mit Noten weißer Blüten.  

Lebendiger, geradliniger Auftakt im Mund. Briosch-Tönen, langer intensiver und sehr eleganter Abgang. 

 
 .                               

 

OJ.   Laurent-Perrier Brut Rose       €  175,00 

 

OJ.   Ruinart "Blanc de Blanc"       €  155,00 

 

  

OJ.   Cuveé Dom Perignon – Moet et Chandon     €  320,00 

  
Die Komposition aus Chardonnay- und Pinot-Noir-Trauben  

bester Lagen nördlich und südlich der Marne gibt ihm einen  

angenehmen ausgewogenen Weingeschmack. Er ist trocken, 

aber zugleich sehr mild. 

 

OJ.   Cuveé Dom Perignon Rose  – Moet et Chandon    € 695,00 

 

 

 

 

 



 
 

Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoff  2) chininhaltig 

 

APERITIV 
 

Martini      Bianco     4cl €  6,50 

      Rosso     4cl €  6,50 

      Extra Dry    4cl €  6,50 

Sherry Sandeman    Dry Seco    4cl €  6,50  

              Medium Dry    4cl €  6,50 

Rich Golden    4cl €  6,50 

 

Portwein Don Pablo  White      4cl €  6,50 

1997 Late bottles Vintage      4cl €  6,50 

    

 

Aperol (1)        4cl €  5,50 

Campari(1)        4cl €  6,50 

Cynar         4cl   €  5,50 

Pernod (1)        4cl €  5,50 

 

COCKTAILS 
 

 

SPARKLING COCKTAILS 

 

Kir Royal        0,1l € 10,50 

Champagner, Cassis 

 

Bellini         0,1l €   7,50 

Prosecco, Pfirsichpüree 

 

Fragolino        0,1l €   7,50 

Prosecco, Erdbeerpüree 

 

CLASSICS 

 

Kir         0,1l €   7,50 

 

Martini Cocktail        € 10,50 

 

Campari Soda (1)                 0,4 cl / 0,2l €   8,50 

 

Campari Orange       0,4 cl / 0,2l €   8,50 

 

Gin Tonic (2)       0,4 cl / 0,2l     €   8,50 

 

Wodka Tonic        0,4 cl / 0,2l €   8,50 

        

SOURS 

 

Aperol(1), Ramazotti, Peach, Amaretto     4 cl €   6,50 
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